
VILLE DE COMPIEGNE
Du 25/03/2024 au 29/03/2024

Régional Origine France Produit labellisé Bio Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

 

Menu compiègne

Lu
nd

i

Céleri râpé (régional)  - Sauce façon cocktail
Sauté de porc (régional)  - Sauce charcutière
/Filet de hoki MSC  - Sauce Nantua
Pommes de terre vapeur
Gouda Bio 
Pomme HVE

M
ar

di
Oeuf dur - , mayonnaise
Nuggets végétarien de blé
Haricots verts Bio persillés
Yaourt aromatisé
Gaufre de Liège

M
er

cr
ed

i

Carottes râpées (régionales)  - Vinaigrette
Paupiette de veau FR  - Sauce champignons
/Omelette nature avec sauce - Sauce champignons
Coquillettes Bio 
Saint Nectaire AOP
Speculoos

Je
ud

i

Salade verte - Vinaigrette à l'échalote
Lasagnes de boeuf
/Lasagnes de légumes
Vache qui rit Bio 
Crème dessert au chocolat

Ve
nd

re
di

Chou rouge râpé - Vinaigrette balsamique
Pavé de merlu MSC  - Sauce Dieppoise
Riz de camargue IGP
Coulommiers
Banane Bio 



VILLE DE COMPIEGNE
Du 01/04/2024 au 05/04/2024

Bio Origine France Plat signature Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

 

Menu compiègne

Lu
nd

i
M

ar
di

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Raviolis au boeuf
/Raviolis aux légumes
Yaourt sucré
Compote pomme Bio 

M
er

cr
ed

i

Pomelos - , sucre
Rôti de porc  - Sauce moutarde
/Chipolata Végétale
Lentilles cuisinées
Brie
Yaourt surcré(régional)

Je
ud

i

Salade mimosa (perles de pâtes, carottes, oeuf) - Sauce façon cocktail
Boulettes à l'agneau - Sauce napolitaine
/Boulettes de soja - Sauce napolitaine
Carottes Bio à l'ail 
Saint Môret Bio
Gâteau de Pâques 

Ve
nd

re
di

Chou fleur - Vinaigrette
Beignet de calamars à la romaine - Sauce tartare
Pommes de terre vapeur - Épinards à la Béchamel
Emmental Bio 
Kiwi Bio 



VILLE DE COMPIEGNE
Du 08/04/2024 au 12/04/2024

Régional Produit labellisé Bio Origine France Plat signature Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

 

Menu compiègne

Lu
nd

i

Carottes râpées (régionales)  - Vinaigrette au citron
Sauté de dinde - Sauce façon blanquette
/Marmite de la mer
Boulghour bio 
Petit moulé nature
Crème dessert à la vanille

M
ar

di
Taboulé (à la semoule Bio) 
Cordon bleu de dinde FR
/Pané fromager
Petits pois au jus
Yaourt aromatisé
Orange 

M
er

cr
ed

i

Cervelas - , cornichons
/Terrine de légumes
Poisson blanc meunière MSC  - , citron
Fondue de poireaux - Pommes de terre vapeur
Speculoos
Compote pomme Bio 

Je
ud

i

Chou blanc râpé (régional)  - Sauce Andalouse (mayonnaise aux épices)
Allumettes de porc façon carbonnara
/Poisson MSC façon carbonara
Penne Bio 
Suisse sucré
Clafoutis aux bigarreaux recette du chef 

Ve
nd

re
di

Betteraves Bio  - Vinaigrette
Omelette du chef au fromage 
Purée de pommes de terre
Carré de Ligueil
Banane Bio 



VILLE DE COMPIEGNE
Du 15/04/2024 au 19/04/2024

Régional Origine France Bio Produit labellisé Plat signature Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

 

Menu compiègne

Lu
nd

i

Céleri râpé (régional)  - Sauce façon remoulade
Chipolata
/Boulettes de soja - Sauce romarin
Lentilles au jus 
Petit beurre
Suisse fruité

M
ar

di

Saucisson à l'ail - , cornichons
/Terrine de légumes
Blanc de poulet forme aiguillette - Sauce champignons
/Quenelle nature - Sauce champignons
Haricots beurre persillés
Vache qui rit Bio 
Pomme HVE

M
er

cr
ed

i Radis rose - , beurre
Marmite de la mer
Purée de pommes de terre et épinards
Camembert Bio 
Moelleux au chocolat

Je
ud

i

Mélange de carotte et chou râpé - Vinaigrette du Brézil
Chili con carne (à associer à 100g de riz)
/Chili sin carne (à associer avec 100g de féculent)
Riz de camargue IGP
Gouda Bio 
Yaourt arôme (régional)

Ve
nd

re
di Pomelos - , sucre

Cake emmental et mimolette du chef  - Salade verte - Vinaigrette
Saint Môret
Crème dessert au caramel


