
VILLE DE COMPIEGNE
Du 26/02/2024 au 01/03/2024

Bio Produit labellisé Origine France

 

Menu compiègne

Lu
nd

i

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Raviolis au boeuf
/Raviolis aux légumes
Vache qui rit Bio 
Clémentine

M
ar

di
Salade verte - Vinaigrette
Hachis parmentier
/Brandade de poisson
Brie
Flan à la vanille

M
er

cr
ed

i

Taboulé (à la semoule Bio) 
Knack
/Omelette nature avec sauce - Sauce tomate
Lentilles cuisinées
Edam Bio 
Pomme HVE

Je
ud

i

Chou rouge râpé - Vinaigrette
Cordon bleu de dinde FR
/Pané fromager
Flageolets cuisinés
Yaourt sucré
Éclair au chocolat

Ve
nd

re
di

Saucisson à l'ail - , cornichons
/Oeuf dur - , mayonnaise
Filet de colin lieu MSC  - , citron
Épinards à la Béchamel - Pommes de terre vapeur
Fraidou
Compote pomme



VILLE DE COMPIEGNE
Du 04/03/2024 au 08/03/2024

Origine France Régional Bio Produit labellisé Plat signature

 

Menu compiègne

Lu
nd

i

Betteraves - Vinaigrette
Sauté de porc  - Sauce dijonnaise
/Paupiette de poisson - Sauce tomate
Riz
Mimolette
Mousse au chocolat au lait

M
ar

di
Céleri râpé (régional)  - Sauce façon remoulade
Quenelle nature - Sauce crème
Ratatouille - Semoule Bio 
Suisse sucré
Biscuit pompon

M
er

cr
ed

i

Pommes de terre - Vinaigrette
Normandin de veau  - Sauce forestière (viande)
/Friand au fromage
Petits pois et carottes
Camembert Bio 
Orange

Je
ud

i Omelette du chef au fromage 
Haricots verts persillés
Yaourt aromatisé
Banane Bio 

Ve
nd

re
di

Carottes râpées (régionales)  - Vinaigrette à l'orange
Nuggets de poulet pané
/Nuggets végétarien de blé
Frites - , ketchup
Saint Môret Bio
Cocktail de fruits



VILLE DE COMPIEGNE
Du 11/03/2024 au 15/03/2024

Bio Produit labellisé Origine France Plat signature

 

Menu compiègne

Lu
nd

i

Haricots verts - Vinaigrette
Gratin de pommes de terre, emmental Bio 
Vache qui rit Bio 
Pomme HVE

M
ar

di
Betteraves Bio  - Vinaigrette au miel
Normandin de Veau - Sauce chasseur
/Steak de soja - Sauce chasseur
Torsade bio à la tomate 
Brie
Flan nappé caramel

M
er

cr
ed

i

Pizza
Jambon blanc Label Rouge
/Omelette nature avec sauce - Sauce tomate
Chou fleur HVE Béchamel
Emmental Bio 
Poire Régionale

Je
ud

i Salade verte - Vinaigrette
Pain burger - Poisson pané 100 % filet MSC  - Fromage fondu en tranche
Frites - , mayonnaise
Fromage blanc et copeaux de chocolat

Ve
nd

re
di

Oeuf dur - , mayonnaise
Emincé de boeuf  - Sauce façon bourguignon
/Boulettes de soja - Sauce Marengo
Carottes Bio persillées 
Suisse sucré
Cake à la fleur d'orange



VILLE DE COMPIEGNE
Du 18/03/2024 au 22/03/2024

Régional Bio Produit labellisé Plat signature

 

Menu compiègne

Lu
nd

i

Carottes râpées (régionales)  - Vinaigrette à l'orange
Boulettes au boeuf - Sauce Italienne
/Steak de soja - Sauce Italienne
Semoule Bio 
Petit moulé ail et fines herbes
Yaourt arôme (régional)

M
ar

di
Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Knack
/Saucisse végétale
Mélange de chou à choucroute et pommes de terre
Edam Bio 
Kiwi Bio 

M
er

cr
ed

i Chou blanc râpé (régional)  - Vinaigrette au fromage blanc et curry
Omelette du chef au fromage 
Pommes de terre cubes rissolées
Buchette lait mélange
Crème dessert à la vanille

Je
ud

i

Perles de pâtes - Vinaigrette au ketchup
Rôti de dinde - Sauce au jus
/Quenelle nature - Sauce crème
Petits pois à la tomate
Camembert Bio 
Cocktail de fruits

Ve
nd

re
di

Pâté de campagne Label Rouge  - , cornichons
/Rillettes de poisson blanc du chef
Brandade de poisson
Yaourt sucré
Orange 



VILLE DE COMPIEGNE
Du 25/03/2024 au 29/03/2024

Régional Origine France Produit labellisé Bio

 

Menu compiègne

Lu
nd

i

Céleri râpé (régional)  - Sauce façon cocktail
Sauté de porc (régional)  - Sauce charcutière
/Filet de hoki MSC  - Sauce Nantua
Pommes de terre vapeur
Gouda Bio 
Pomme HVE

M
ar

di
Oeuf dur - , mayonnaise
Nuggets végétarien de blé
Haricots verts Bio persillés
Yaourt aromatisé
Gaufre de Liège

M
er

cr
ed

i

Carottes râpées (régionales)  - Vinaigrette
Paupiette de veau FR  - Sauce champignons
/Omelette nature avec sauce - Sauce champignons
Coquillettes Bio 
Saint Nectaire AOP
Speculoos

Je
ud

i

Salade verte - Vinaigrette à l'échalote
Lasagnes de boeuf
/Lasagnes de légumes
Vache qui rit Bio 
Crème dessert au chocolat

Ve
nd

re
di

Chou rouge râpé - Vinaigrette balsamique
Pavé de merlu MSC  - Sauce Dieppoise
Riz de camargue IGP
Coulommiers
Banane Bio 


