
Concombres féta Tomates et maïs vinaigrette Pastèque salade de riz niçois

Coucous aux falafels Filet de colin sauce tomate Steak haché sauce poivre Poulet rôti au romarin Sauté de porc à la catalane

Omelette au fromage Emincé végétal à la provençale Galette de Haricots rouges tex 
mex 

Semoule et Légumes couscous Blé et carottes Pâtes fusilli Tomate Riz Pilaf Pommes de terre sautées

Tomates Provençale Haricots verts persillés 

Vache Qui Rit Emmental Râpée Camembert

Crème à la vanille Poire Ananas au Sirop Clafoutis aux cerises Salade de fruits 

Lundi 2 juin - vendredi 6 juin  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Crudités de saison et vinaigrette Salade verte tomate mozzarella Oeufs durs mayonnaise

Poisson pané filet Jambon grillé Emincé de boeuf sauté aux légumes at sauce 
soja

Pâtes au fromage

Sauce tomate Filet de colin Boulette de falafel sauce aigre douce 

Sauce barbecue

Pâtes 
gemilli 

Frites  poêler de nouilles chinoises au légumes pôelé de courgettes

Haricots verts persillés 

Carré frais Yaourt nature au sucre de canne 

petits suisses aromatisés compote Pommes Abricots fromage blanc aux fruits Banane

Mardi 10 juin - vendredi 13 juin  - Déjeuner

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



 betteraves rouges vinaigrette Salade d'avocat, tomate et maïs Feuilleté au fromage salade de pâtes perles au 
surimi

Brandade de poisson Omelette à l'espagnol Filet de merlu sce basquaise Tajine de semoule aux légumes Cordon bleu de dinde

Filet de colin pané

Petits pois carottes Boulgour Semoule Madras Tian de légumes et pommes de 
terre

Ratatouille

Babybel Saint Paulin Brie

Pêche au sirop Liégeois chocolat pastéque Crumble aux pommes Salade de fruits 

Lundi 16 juin - vendredi 20 juin  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Taboulé Coleslaw Tomates vinaigrette Melon

Sauté de dinde au curry Filet de colin meunière Salade de pommes de terre au 
thon, tomates, mai�s

Steak haché de veau Ravioli aux légumes sauce 
cheedar

Emincé végétal à la provençale Boulette de falafel sauce aigre 
douce 

Poêlée de légumes 
campagnarde

Carottes à la crème Salade verte sce vinaigrette 
ciboulette

Spaghettis sauce tomate

Vache Qui Rit Fromage à tartiner Tomme blanche

Fruit de saison Compote pomme-abricot Brownie petits suisses aromatisés Fruit de saison

Lundi 23 juin - vendredi 27 juin  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés


