SEMAINE DU 10-11-2025 AU 16-11-2025
MIDI
COLLEGE DE L'OISE

DUPONT X

RESTAURATION

Klcarottes et Céleri rapés
K2 Coleslaw

Entrée

Plat ¥ Egréné de boeuf a la
bolognaise

Egréné végétal + sauce
tomate

Fromage rapé

Coquillette

Brunoise de légumes

Petit suisse aux fruits
Petit suisse sucré

Fromage

Dessert

- Fruit de saison
l Fruit de saison

LE LEFARIELEN]

__ Mardi | Mereredi | Jeudi __

Salade Strasbourgeoise*
Salade de pommes de terre
au surimi

Paélla au poulet sans fruits de
mer

Paélla aux poissons sans
fruits de mer

Fromage ovale
Carré de I'Est

Créme dessert chocolat
Créme dessert caramel

Haricot vert vinaigrette
Potage potiron

¥ sauté de boeuf aux olives
NiFalafel quinoa sauce aux
olives

Semoule

Julienne de légumes
(carottes, courgette, céleri)

Mimolette
Gouda

Yaourt aux fruits
Yaourt nature sucré

3 Local

= MSC

Végétarien

Rouge

£ Global G.A.P

Issue de Label

oy Cont|entdu porc
w  VVPF

!‘.'

VBF
@ Bio

o’ Paté* de campagne
Terrine de poisson sauce
cocktail

QC R

gl .7 ¥ Roti de porc* sauce
dijonnaise

*Pavé de colin sauce
dijonnaise

& Brocolis

FiPommes vapeurs (BIO)

Flvache qui rit (BIO)
F1Rondelé (BIO)

-+ Fruit de saison
Fruit de saison

J'h 4 ,.m/&

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 17-11-2025 AU 23-11-2025 )

2:":)DI.ILEGE DE L'OISE | DUP.()NTN

» “W’ RESTAURATION
—— _ tarai | Mercreal | Jeudi __

LE LEFARIELEN]

Entrée || Salade mexicaine Macédoine mayonnaise 5l Betterave vinaigrette FiCarottes rapées (BIO) Oeufs durs mayonnaise
Velouté tomates Mais vinaigrette Chou-fleur sauce cocktail vinaigrette Roulade de volaille et d
ZikAcéleri (BIO) rémoulade | | cornichon
Plat Nsamoussa aux légumes ¥ couscous poulet merguez | | Pave au veau hache " Roti de boeuf “Filet de poisson de la
sauce créeme boulette de boeuf NMcroustillant au fromage NMiGalette ratatouille marée
Samoussa de boeuf ER%couscous végétarien Sauce tomate Sauce Provencale sauce créme
Riz sauce tomate sauce au ras el hanou Frites FiCoquillettes (BIO) ¥ o7 Jambon blanc*
Duo de carottes et navets Semoule Salade iceberg Piperade de Légumes Purée de pomme de terre
Légumes couscous & Haricot vert
Fromagg F!Camembert (BIO) Vache picon Carré frais Petit suisse aux fruits Brie
FiEdam (BIO) Chantaillou Samos Petit suisse sucré Buchette lait de mélange
Dessert|| - Fruit de saison Yaourt aromatisé Carré fourré pommes FiFruit de saison (B1O) FiCreme dessert vanille (B1Q)

Fruit de saison Fromage blanc aux fruits Carré fourré fraise £ Fruit de saison Ficreme dessert chocolat

(BIO)

‘ & e
I\_/o’ca’lt , ICEZ de Label : \(/Jgrlluent du porc s \B/BF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
' egetarien ' ssue de Labe = blo possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
ouge

. *Présence de porc
= \SC £ Global G.AP Recette du chef




SEMAINE DU 24-11-2025 AU 30-11-2025 )

2:":)DI.ILEGE DE L'OISE ‘ DUP.()NTN

—— RESTAURATION

LE LEFARIELEN]

 arai ] Mercrea | Jeudi __ 4
0 ee—
Entrée || F1Salade de lentilles (BIO) | | EA® Coleslaw Radis croque sel ©’Salami danois* et Salade mimosa
QPotage du jour (BIO) Edendives vinaigrette KdPanais rémoulade cornichon EIveli mélo de carottes d
Roulade de surimi rapées vinaigrette
mayonnaise
Plat " Boulettes de boeuf sauce | | 2 Gratin de pates au jambon*| ¥*Réti de boeuf Blanquette de dinde #Emincé de volaille sauce
tomate M Gratin de pates facon mad| | MdGalette panée pois **Blanquette de poisson barbecue
EildFalafels (BIO) sauce en cheese légumes sauce tomate sauce a l'ancienne Poisson meuniere fagon fish
orientale Fromage rapé Ketchup (dosette) Riz and chips sauce tartare
Pommes Vapeur Pommes de terre Rostis Légumes du bouillon Potatoes
B Carottes vichy Petits pois a I'étuvée carottes Endives braisées
Fromagé Emmental Eipetit suisse fruit (BIO) Camembert Tomme noire EiChanteneige (BIO)
Gouda Eipetit suisse (BIO) + sucre | | Saint Paulin Edam Cantafrais
Dessert|| Gaufre chocolat ‘% Fruit de saison EElFromage blanc et coulis dg| - Fruit de saison
K18 Gaufre Liégeoise Fruit de saison fruits rouge et sucre Fruit de saison
8 ' Fromage blanc et coulis d

fruits jaune et sucre

R YWAN %rr y h;; Wl

1 Local B CE2 <7 Contientduporc %¥ VBF B9 Vegétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
¥ Issue de Label  VPF Fi Bio = MSC .i  Global GAP possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

Rouge ) *Présence de porc

Recette du chef & AOP Patisserie du chef B} Saveuren Or  {2: HVE

|




SEMAINE DU 01-12-2025 AU 07-12-2025 )

2:":)DI.ILEGE DE L'OISE DUPONTN

E— RESTAURATION

N

LE LEFARIELEN]

 Mardi_ | Mercredi | Jeudi f
Entrée || & Betterave vinaigrette E2# coleslaw Pizza au fromage Radis croque sel EiHaricot vert (BIO)
Macédoine mayonnaise Eldcéleri rémoulade 27Pizza royale* Klchou rouge vinaigrette vinaigrette d
Fipotage du jour (BIO)
Plat ¥ Eisauté de boeuf (BIO) a | | Filet de poisson de la marée | | Cordon bleu (volaille) w07 Réti de porc* F1%"Egrené de boeuf (BIO)
la basquaise sauce hollandaise Croq pané de blé fromage| | MOmelette la bolognaise
NPavé fromager sauce Roti d.e qmde sauce ‘@ Coeur de blé Sauce Brune FilLentilles (BIO) sauce
tomate ngpolltalne Purée de petits pois et Pomme de terre/ fromage a | | tomate fagon bolognaise
Ratatouille ) Haricot vert pommes de terre raclette Fromage rapé
FiRiz (BIO) ElPommes boulangeres Salade iceberg Pates
Brunoise de légumes
Fromagé Petit suisse sucré E1& Maroilles Vache picon Emmental FlCamembert (BIO)
Petit suisse aux fruits Coulommiers Samos Mimolette i Tomme (BIO)
Dessert|| - Fruit de saison Barre patissiere Creme dessert caramel % Compote de pomme % Fruit de saison
Fruit de saison [lcake aux pépites de Creme dessert praline Purée poire Fruit de saison
| ' chocolat

1 Local B CE2 <7 Contientduporc %¥ VBF B9 Vegétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
¥ Issue de Label  VPF Fi Bio = MSC .i  Global GAP possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Rouge *Présence de porc

Recette du chef & AOP Patisserie du chef B} Saveuren Or  {2: HVE

i



SEMAINE DU 08-12-2025 AU 14-12-2025

MIDI

COLLEGE DE L'OISE

Entrée

Plat

Fromage

|

Dessert'

Rouge

Issue de Label &

Recette du chef & AOP

DUPONT X

- RESTAURATION

 Mardi | Mercredi | Jeudi _

Coeur de laitue et mais

vinaigrette
Flpotage du jour (BIO)

@Emincé de volaille sauce
créme

=2Fricasseé de colin sauce
créme

FiPommes vapeurs (BIO)
Choux de Bruxelles

Fromage Blanc Sucré
Fromage blanc aromatisé

,,,,,

Fruit de saison

& R YVAN %rrﬁ a0

Klcsleri rémoulade
Carottes jaunes rapées
vinaigrette

Y Boulettes de boeuf sauce
yassa

NBoulettes au soja tomate €
basilic sauce yass
Brunoise de légumes
Elpates (BIO)

Petit suisse sucré
Petit suisse aux fruits

Cookie Pépite chocolat noir
Brownies + créme anglaise

~—

5T

LE LEFARIELEN]

Oeufs durs mayonnaise
Roulade de volaille et
cornichon

NiTarte aux fromages
27Quiche Lorraine*
Salade iceberg

Camembert
Tomme blanche

' Spécialité pomme péche
& 'Spécialité pomme abricot

s
. \@p

REPAS DE FETES

o’ Terrine richelieu* et
cornichons

Rillettes de saumon fumé

Moelleux de haut de cuisse
de chapon réti sauce aux
marrons

Pavé de Saumon sauce
oseille

i Haricots plats au beurre
Pommes de terre sourires

Saint Maure cendré
Morbier

Elpatisserie fruits rouges,
petit chocolat

[Elratisserie au chocolat, pe

chocolat

# CE2 oy

Contient du porc
VPF Fi Bio

Patisserie du chef B} Saveuren Or &}

Y% VvBF
= MSC

V Végétarien
Global G.A.P

HVE

Macédoine mayonnaise
i Chou-fleur sauce cocktail

Colin pané sauce citron
Escalope viennoise

Blé

Carotte béchamel

Gouda
Brie

Gélifié saveur chocolat
Gélifié saveur vanille

A
Wy

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 15-12-2025 AU 21-12-2025 )

2:":)DI.ILEGE DE L'OISE ‘ DUP.()NTN

—_— RESTAURATION

=

___ Mardi___|__ Mercredi endre /
Entrée || Haricot beurre vinaigrette a || KA# Carottes rapées Elraboulé EMTsalade d'endives aux i Betterave vinaigrette
I'échalote Demi pomelos Salade de pates aux petits raisins secs i Brocolis vinaigrette d
Potage carotte légumes K2 Coleslaw
Plat ¥ Hachis parmentier =Pavé de colin sauce aurore| Nuggets de poulet plein filet | | ¥ couscous poulet merguez | | ¥ Egréné de boeuf a la
Mparmentier végétarien Pavé au veau haché sauce Nuggets végétal boulette de boeuf bolognaise
Salade iceberg brune Ketchup (dosette) EiRMcouscous végeétarien| | MAEgréné végétal + sauce
Riz ¥ Carottes vichy (BIO) sauce au ras el hanout| | tomate
Julienne de légumes Potatoes Semoule & Haricot vert
(carottes, courgette, céleri) Légumes couscous Pates
Fromageg Chanteneige Mimolette Tartare nature Coulommiers Petit suisse aux fruits
Fraidou Emmental Recette Madame Loik Buchette de chévre Petit suisse sucré
Dessert|| - Fruit de saison FiCreme dessert vanille (BIQ)| - Fruit de saison lle flottante FIFruit de saison (BIO)
Fruit de saison ElCréme dessert chocolat Fruit de saison Mousse chocolat au lait - Fruit de saison
(BIO)
‘.

WRYWINY S SO0, |

1 Local B CE2 <7 Contientduporc %¥ VBF B9 Vegétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
¥ Issue de Label  VPF Fi Bio = MSC .i  Global GAP possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

Rouge ) *Présence de porc

Recette du chef & AOP Patisserie du chef B} Saveuren Or  {2: HVE

|




