Lundi 23 mars - vendredi 27 mars - Déjeuner

Chipolatas / Merguez

PN

Saucisse végétale

Boulgour aux petits légumes
] D €

Munster
-

Fruit de saison
5]

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

soupe de chou fleur
4 9 €

Pates au saumon & poireaux
_é By 5 6 10

Fromage blanc

fq e

petits beurre
P 5 10

Salade croquante de chou
blanc au curry et lait de coco

4 [

Pilons de poulet tex mex
gy |

Filet de poisson tex mex

4 @

Carottes vichy

2 ®@

Camembert
& 6

Compote de fruits
4 F

Salade verte vinaigrette
&

Langue de boeuf sauce tomate

cornichon
A\
4 T

X Galette veggie sauce tomate
cornichon

5

Pommes de terre roti au four

46 ®® 8

Emmental
6

Riz au Lait caramel beurre salé
£ B e

Taboulé de saison
A 5

N Oeuf florentine (VEG)
A B e 10

Epinards
m

Yaourt aux fruits

iy e



Lundi 30 mars - vendredi 3 avril - Déjeuner

Endives fromage blanc et miel Velouté de tomates aux Chou rouge aux pommes & Salade verte vinaigrette
A cro(tons vinaigrette au miel balsamique
£ B s 4 K A m
Escalope de poulet aux Sauté de boeuf et carottes Saucisse fumé Filets de poisson sce Tartare Lasagnes ricotta épinards
champignons N <5 A 5 6 M A 5 6
-= J&/ Y/ - =
X Omelette aux champignons Sauté végétal et carottes X Omelette
de pari P P
| paris —é m _é Eﬁ 6 10
_é @ 6 10

Duo de lentilles vertes et Pates Riz aux petits légumes Potatoes

carottes 2 A B

Gouda Camembert Cantal
6 6 A‘C 6

Poire Pomme Mousse au chocolat Tiramisu Compote de fruits
a5 A s A 5 68 10 A B

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Pates bolognaise

P Gy
- =/

Pates a la bolognaise végétale

PA

Yaourt nature sucré

B @ e

Fruit de saison

Yy wg

Mardi 7 avril - vendredi 10 avril - Déjeuner

Gratin de poisson a la creme
_é @ 4 5 6 10 M

Pépinettes

A
=]

petits pois

Vache Qui Rit
6

Péche au sirop sur coulis de fruits rouge

A
-

Oeufs durs mayonnaise

PA S

Sauté d'agneau sauce chocolat
A 5 12
gy =

Boulettes véganes aux champignons
pleurotes

A 5 14
gy |

Flageolet vert ail et persil

A
-

{le flottante créme anglaise chocolat

YA
Z= 6 10

-
u
Nerers T

Céleri-rave sauce moutarde

2 9 10 14

Dahl de lentilles corail

A B ®

Fromage blanc speculos

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Mercredi

Vendredi

Radis rouges au sel Crudités Mais Vinaigrette au sésame
Al A 6 o 1 A
Omelette Poulet roti Tajine de semoule aux légumes Filets de poisson sauce citron
6 10 _é #2 6 5 _é @ 6 1
falafel
5

Pates Frites au four Semoule de couscous Blé pilaf
Aa 5 6 A 5 6
Fondue de poireaux
6
Brie Saint Nectaire

f’gee

Yaourt nature sucré

6

Fruit de saison

Salade de fruits frais

Moelleux au chocolat

PAN
- 6 10

Fruit de saison

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Y99 wé

Lundi 27 avril - jeudi 30 avril - Déjeuner

Carottes rall péescitronnée
PA N 9 14

.-
-
.l-l

Houmous de pois chiche

PA
-/

palet pané fromage Filet de colin pané sce cocktail

Brandade de poisson et petits légumes

Sauté de veau légumes et olives

5 @ n 6 M _é 5 10
X Omelette Iégumes et olives
4 H o
Haricots verts persillés et ail Riz Salade verte vinaigrette Boulgour
& ¢ =] 6 =] =] D €

Yaourt aux fruits

B @ e

Camembert

Biscuit Fruit de saison
5 10

Compote de fruits
N FE

Cake aux fruits sec et raisins secs
% 5 6 10

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés





